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REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO
XVI Festiwal ,,$Igskie Smaki” - 19 czerwca 2022 r., Zabrze

Organizatorzy:
e Slgska Organizacja Turystyczna
e Miasto Zabrze
Partnerzy:
e Arena Zabrze
e Muzeum Gérnictwa Weglowego w Zabrzu
MOSIR Zabrze
e Teatr Nowy
Czas i miejsce:
e 19 czerwca 2022 r. (niedziela), przy stadionie pitkarskim Arena Zabrze w Zabrzu
e poczatek, godz. 13:00 - zakonczenie imprezy, godz. 20:30

Ogolne zasady uczestnictwa w konkursie kulinarnym

1. Konkurs kulinarny XVI Festiwalu ,Slaskie Smaki” jest pokazem przyrzadzania i serwowania potraw tradycyjnych
oraz potraw inspirowanych tradycja z kuchni wojewddztwa $lagskiego.

2. Uczestnicy konkursu bedg mogli wzigé udziat w XVI Festiwalu ,Slaskie Smaki” po uprzednim zgtoszeniu swojego
uczestnictwa do Slaskiej Organizacji Turystyczne;j.

3. Udziat uczestnikdw w imprezie jest bezptatny po spetnieniu wymogu zgtoszenia do konkursu trzech potraw
regionalnych lub potraw inspirowanych tradycjg z terenu wojewddztwa $laskiego.

4. Konkurs kulinarny odbywa sie w 3 kategoriach:

e profesjonalisci,
e uczniowie szkét gastronomicznych,
e amatorzy.

5. Kazda z druzyn w poszczegdlnej kategorii musi przygotowac trzy dania:
e przystawke lub deser,
® ZUpe,

e danie gtéwne.

6. Zgtoszenia uczestnikdw powinny obejmowaé réwniez opis potraw konkursowych, zawierajacy: skfadniki,
gramature i sposob przyrzadzenia dla kazdej z nich. Dostarczenie ww. informacji jest niezbedne, aby dopuscic¢
uczestnika do udziatu w konkursie.

7. Konkurs trwa od godz. 13.00 do godz. 16.00. W tym czasie potrawy muszg zostac przygotowane i zaserwowane
Jury festiwalu.

8. Produkty spozywcze uzyte w konkursie mogg by¢ poddane wstepnej obrdbce.

9. Potrawy zgtoszone przez uczestnikdw wezma udziat w konkursie kulinarnym Festiwalu ocenianym przez Jury, z
mozliwoscig otrzymania 3 stopniowego wyrdznienia w postaci dyplomu i statuetki: Ztotego, Srebrnego lub
Brgzowego Fartucha za zajecie odpowiednio: 1, 2 i 3 miejsca w swojej kategorii. Laureaci otrzymajg rowniez
nagrody rzeczowe przewidziane przez Organizatoréw.

10. W konkursie XVI Festiwalu ,Slaskie Smaki” moga wzigé udziat maksymalnie 24 druzyny.

Zasady uczestnictwa — profesjonalisci

1. Ekipy profesjonalistow sktadajg sie z 1-2 osdb.

2. Ekipy profesjonalistéw zgtaszajgce chec udziatu w imprezie, powinny zgtosi¢ wykaz asortymentu konkursowego
oraz wykaz potraw i produktéw przeznaczonych do sprzedazy podczas Festiwalu. W przypadku profesjonalistéw
zaleca sie sprzedaz potraw ze szczegdlnym uwzglednieniem potraw konkursowych. Za profesjonalistow uwaza
sie kucharzy zatrudnionych na terenie catej Polski.

3. Ekipy profesjonalistdow przygotowujg po 4 porcje kazdego z trzech dan konkursowych (podane w formie
porcjowej).
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Uczestnicy indywidualnie odpowiadajg za prowadzenie sprzedazy potraw, zgodnie z ogdlnymi zasadami
i przepisami prawa regulujgcymi taka dziatalnos¢, w tym przepisdw sanitarnych, podatkowych i epidemicznych.
Sprzedaz potraw przez profesjonalistdw jest dopuszczona wytgcznie w naczyniach jednorazowych na wynos.
Druzyny profesjonalistéw przed przystgpieniem do konkursu sg zobowigzane przedstawi¢ do wgladu
organizatoréw wazne ksigzeczki zdrowia do celéw sanitarno-epidemiologicznych (ksigzeczka Sanepidu). Jej brak
jest jednoznaczny z niedopuszczeniem uczestnika do udziatu w konkursie.

Zasady uczestnictwa — uczniowie szkot gastronomicznych
Ekipy uczniéw szkot gastronomicznych sktadajg sie z 1-2 oséb.
Ekipy szkot gastronomicznych zgtaszajgce che¢ udziatu w imprezie, powinny zgtosi¢ wykaz asortymentu
konkursowego w postaci trzech potraw regionalnych lub potraw inspirowanych tradycjg z terenu wojewddztwa
Slaskiego.
Ekipy ucznidw szkdt gastronomicznych przygotowujg po 4 porcje kazdego z trzech dan konkursowych (podane w
formie porcjowej).
Druzyny ucznidw szkoét gastronomicznych przed przystgpieniem do konkursu sg zobowigzane przedstawié
do wgladu organizatorow wazne ksigzeczki zdrowia do celéw sanitarno-epidemiologicznych (ksigzeczka
Sanepidu). Jej brak jest jednoznaczny z niedopuszczeniem uczestnika do udziatu w konkursie.

Zasady uczestnictwa — amatorzy
Ekipy amatorskie sktadajg sie z 1-4 osdb.
Ekipy amatorskie zgtaszajgce chec¢ udziatu w imprezie, powinny zgtosi¢ wykaz asortymentu konkursowego
w postaci trzech potraw regionalnych lub potraw inspirowanych tradycjg z terenu wojewddztwa Slgskiego.
Kazda z ekip amatorskich przygotowuje po 4 porcje kazdego z trzech dan konkursowych. Potrawy
przygotowywane przez ekipy amatorskie mogg by¢ podane wieloporcjowo (na wspolnych pétmiskach).

Zasady organizacyjne i wyposazenie stanowisk konkursowych
Organizatorzy zapewniajg powierzchnie pod halg namiotowg o wymiarach 15 m x 20 m. Kazde stanowisko
konkursowe bedzie wyposazone przez organizatora w: kuchenke (2 palniki dla kazdej druzyny), dwa stoty
robocze, dwie fawy.
Dodatkowo w namiocie konkursowym udostepniony zostanie piec konwekcyjny.
Od godziny 10:00-11:30 uczestnicy mogg przygotowac swoje stanowiska, ktdre zostang wskazane przez
organizatora.
Do godziny 12:00 uczestnicy muszg odstawi¢ samochody na wskazany przez organizatora parking, a stanowiska
powinny by¢ juz gotowe.
Drobny sprzet kuchenny (np. piekarniki, sprzet AGD, naczynia, przedtuzacze), zastawe stotowg (np. talerze,
sztucce), potrzebng do serwowania dan oraz elementy wystroju stotu (obrusy, serwetki, kwiaty itp.) uczestnicy
zabezpieczajg we wtasnym zakresie.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa zabrania sie uzywania urzgdzen cisnieniowych i kuchenek gazowych.
Uczestnicy konkursu we witasnym zakresie ponoszg koszty dojazdu i zakupu produktéw przeznaczonych do
sprzedazy lub do konkursu kulinarnego oraz koszty ewentualnego wystroju stoiska sprzedazowego.

Zgtoszenia do konkursu
Uczestnicy zainteresowani udziatem w konkursie kulinarnym, dokonujg zgtoszenia na zatgczonym do niniejszego
Regulaminu formularzu, odpowiednim dla swojej kategorii. Formularz musi by¢ wypetniony tak, aby zawierat
imiona i nazwiska cztonkdw kazdej ekipy wraz z kontaktowymi numerami telefonéw oraz petng nazwe podmiotu,
ktory jest reprezentowany przez uczestnikéw konkursu.
Przestanie wypetnionych formularzy jest jednoznaczne z wyrazeniem zgody na przetwarzanie danych osobowych
uczestnikéw w zwigzku z dziataniami promujgcymi konkurs.
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Organizator na podstawie wypetnionego formularza zgtoszenia Uczestnika, oceni spetnienie przez niego
wymogow udziatu w Festiwalu ,Slgskie Smaki” w my$l niniejszych zasad, zastrzegajac sobie prawo, odmowy
przyjecia zgtoszenia i tym samym mozliwosci wziecia udziatu w XVI Festiwalu ,Slgskie Smaki”.
Kazdy uczestnik, ktérego zgtoszenie zostanie przyjete, otrzyma od organizatora potwierdzenie mailowe udziatu w
konkursie kulinarnym. Bez potwierdzenia nie mozna uczestniczy¢ w imprezie.
Zgtoszenia nalezy przesyta¢ do dnia 06.06.2022 r. Decyduje data wplyniecia zgtoszenia do Slaskiej Organizacji
Turystycznej.
Ostateczna lista uczestnikow zostanie opublikowana na stronie internetowej konkursu www.slaskiesmaki.pl do
dnia 08.06.2022 r.
Formularze zgtoszeniowe nalezy przesta¢ do organizatora konkursu — Slaskiej Organizacji Turystycznej drogg
mailowg, badz pocztg tradycyjng, w terminie do dnia 06.06.2022 (decyduje kolejnos¢ zgtoszen), na adres:
Slaska Organizacja Turystyczna
ul. Mickiewicza 29, 40-085 Katowice, tel. 32 207 207 3
Osoba do kontaktu:
Agnieszka Czachura-tach, e-mail: info@slaskiesmaki.pl

Zasady prac konkursowego Jury
Uczestnikéw w kazdej kategorii ocenia 3-osobowe Jury.
Nad catoscig prac wszystkich cztonkéw Jury bedzie czuwat Koordynator, odpowiedzialny za sprawne
przeprowadzenie konkursu, ocene wszystkich potraw i wytonienie zwyciezcow.
Prace Jury odbywaja sie w godzinach: 13:00-16:00.
Jury oceniajgc potrawy bedzie brato pod uwage:
e smak potrawy (10 pkt),
e wyglad potrawy i sposéb podania (5 pkt),
e zgodnos$¢ merytoryczng - dobdr sktadnikdw oraz czy potrawa pochodzi rzeczywiscie z danego regionu
wojewoddztwa Slgskiego (5 pkt),
e ocene pracy uczestnikéw - sposéb przygotowania potraw, czystos¢ stanowiska, prezentacja stanowiska i
uczestnikéw (5 pkt).

Pozostate informacje

Wszystkie pytania, dotyczace spraw nie objetych niniejszymi zasadami prosimy kierowa¢ do: Slagska Organizacja
Turystyczna, ul. Mickiewicza 29, 40-085 Katowice, tel. 32 2072073, osoba kontaktowa: Agnieszka Czachura-tach,
info@slaskiesmaki.pl.

Informacje o XVI Festiwalu ,Slagskie Smaki” beda na biezgco publikowane na stronie internetowej imprezy:
www.slaskiesmaki.pl.

Administratorem danych osobowych uczestnikéw zgtoszonych do konkursu jest Slgska Organizacja Turystyczna z
siedzibg w Katowicach, 40-085, ul. Mickiewicza 29. Dane beda przetwarzane w celach organizacyjnych na
podstawie zgody, jaka jest przestanie zgtoszenia udziatu w konkursie kulinarnym odbywajgcym sie podczas XVI
Festiwalu ,,Slgskie Smaki”. Kazdy ma prawo dostepu do swoich danych osobowych, ich sprostowania, usuniecia
lub ograniczenia przetwarzania. Kazdy ma prawo do wniesienia sprzeciwu wobec dalszego przetwarzania, a w
przypadku wyrazenia zgody na przetwarzanie danych do jej wycofania.
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